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Chleb z masłem 

Żółtym serem 

Pomidor, Ogórek, 

Szczypiorek 

Herbata z cytryną i miodem 

Kalarepa paski 

Woda mineralna 

Zupa Jarzynowa 

Gulasz drobiowy 

Kluski śląskie 

Śląska czerwona kapusta 

 

Kompot 

Wafle ryżowe z dżemem 

Kawa zbożowa 
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Zupa mleczna z Müsli 

owocowe 

Bułka z czekoladą i masłem 

Banan 

Woda mineralna 

Krem z białych warzyw z 

grzankami 

Pulpety w sosie pomidorowym z 

ryżem 

Buraczki 

 

Kompot 

Bułka chia z masłem, 

wędlina drobiowa i ogórek 

zielony 

Herbata lipowa z miodem 
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Chałka z masłem i miodem 

Kakao 

Melon 

Woda mineralna 

 

Barszcz biały z kiełbaską i 

jajkiem 

Pierogi z kapusta i grzybami z 

prażoną cebulką 

Lemoniada 

 

 

 

Biszkopty 

Mus Kubuś owocowy 
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Jajecznica po francusku 

Chleb orkiszowy z masłem 

Herbata owocowa 

Gruszka 

Woda mineralna 

Zupa Pomidorowa z literkami 

Naleśniki z dżemem i cukrem 

pudrem 

 

Kompot 

 

 

Tosty z szynką i serem 

żółtym 
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Chleb żytni z masłem 

Almette z ogórkiem 

kiszonym 

Herbata lipowa 

Papryka paski 

Woda mineralna 

Grysikowa 

Paluszki rybne z ziemniakami  

Surówka Szwedzka 

Kompot 

Mufinka z borówką 

SOCZEK OWOCOWY 

ALERGENY: 

1 – ZBOŻA ZAWIERAJĄCE GLUTEN                                               11 – MOŻE ZAWIERAĆ NASIONA SEZAMU 

3 – JAJKA I PRODUKTY POCHODNE 
4 – RYBY I PRODUKTY POCHODNE 

6 – MOŻE ZAWIERAĆ SOJĘ  

7 – MLEKO I PRODUKTY POCHODNE 
9 – SELER I PRODUKTY POCHODNE 


