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Chleb z masłem 

Wędlina drobiowa 

Pomidor, Ogórek, 

Szczypiorek 

Herbata z cytryną i miodem 

Mandarynki 

Woda mineralna 

Krupnik 

Makaron świderki z białym 

serem ,masłem i sosem 

truskawkowym 

 

 

Kompot 

Budyń śmietankowy 
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Zupa mleczna z zacierką 

Bułka z cynamonka i masłem 

Marchewka paski 

Woda mineralna 

Zupa Marchewkowa z 

groszkiem ptysiowym 

Mielone z ziemniakami 

Mizeria z koperkiem 

 

Kompot 

Bułka z białym serkiem i 

ogórek zielony 

Herbata lipowa 
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Kiełbaski ,,Agatki,, 

Ketchup  

Bułka z masłem 

Herbata z cytryna i miodem 

Suszone jabłka z 

cynamonem 

Woda mineralna 

 

Krem z pomidorów z grzankami 

Makaron z filetem z indyka 

,szpinakiem, i fetą 

Lemoniada 

 

 

 

Kisiel owocowy 

biszkopty 
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Chleb orkiszowy z masłem 

Pasztet kremowy z ogórkiem 

kiszonym 

Herbata z cytryną i miodem 

Gruszka 

Woda mineralna 

Zupa Gulaszowa 

Kluski na parze z sosem 

truskawkowym 

 

Kompot 

 

Kasza manna z syropem 

malinowym 
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Chleb żytni z masłem 

Twarożek z rzodkiewką i 

szczypiorkiem 

Herbata zielona 

Banan 

Woda mineralna 

Rosół z lanymi kluseczkami 

Kotlet z dorsza  

Ziemniaki z koperkiem 

Buraczki 

Kompot 

Chałka mini  

Mleko 

ALERGENY: 
1 – ZBOŻA ZAWIERAJĄCE GLUTEN                                               11 – MOŻE ZAWIERAĆ NASIONA SEZAMU 

3 – JAJKA I PRODUKTY POCHODNE 

4 – RYBY I PRODUKTY POCHODNE 
6 – MOŻE ZAWIERAĆ SOJĘ  

7 – MLEKO I PRODUKTY POCHODNE 

9 – SELER I PRODUKTY POCHODNE 


